
Памятка по проверке соблюдения требований по организации питания 
вОО 

"' дата проверки~ ri. с2 . 03 ~ ~ 5 --z. 
"") 

№ Вопросы проверки 
п\п 

1. Фактическое количество детей-в 00 ·· 
2. Количество деJ;:ей, указанных в 

меню ' 

3. Сани·тарн е состояние пищеблока 
4. Оборудование пищеблока в 

соответств~И сп. 13.1 , 13.2, 13.3 
СанПиН 

5. Условия хранения пищевых 
продуктов п . 14.2-14.6 СанПиН 

6. Соблюдение технологии 
приготовления блюд п. 14.11 
СанПиН 

7. Бракераж готовой продукции 

п. 14.23 СанПиН 
8. Хранение суточных проб п. 14.24 

СанПиН 

9. Ведение журнала ежедневного 
осмотра рабоцшков пищеблока 
п. 19.3 СанПиН 

10. Внешний вид работников 
пищеблока п . 19 .5 СанПиН 

ФИО проверяющего cff {3 . ~/~~ 

Со справкой озщ1комлена: 
Должность ФИО ' 
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